PLA D’ESTUDIS CURS 2017-2018

MATERIA TIPO CURS/SEMESTRE CREDITS
AVANCES EN NUTRICION Y
FISIOLOGIA HUMANA OB /1 6
ALIMENTACION SALUDABLE OB 1/1 6
PATOLOGIA NUTRICIONAL OB 1/1 6
DISENO DE ESTUDIOS
NUTRICIONALES Y OB 1/2 6
DETERMINACIONES
TRATAMIENTO DE LAS PATOLOGIAS OB 1/2 6
ALIMENTARIAS Y NUTRICIONALES
NUTRICION HOSPITALARIA'Y
ALIMENTACION SEGUN PATOLOGIAS OB 2/1 6
ESPECIFICAS
TECNOLOGIA DE ANALISIS DE LOS
ALIMENTOS OB 2/1 6
MARKETING Y START-UPS OB 2/1 6
PLAN DE NEGOCIO OB 2/1 6

OPTATIVES CURS 2017-2018

Efectos del estilo de vida sobre la OPT 1/1 3
salud
Efectos de los Factores Geneticos OPT 1/1 3
sobre la salud
Microbiota Intestinal OPT 1/1 3
Complementos dietéticos y Alimentos OPT 1/2 3
funcionales
Gastronomia Nutricional OPT 1/2 3
Alergias e Intolerancias Alimentarias OPT 1/2 3
Alimentacion Segun las personal, OPT 1/2 3
paises de origen y religion
Tecnologia Industrial de la OPT 1/2 3
preparacion de alimentos y derivados
Técnicas de analisis microbiolégicos y OPT 1/2 3
toxicoldgicos de los alimentos y
derivados
Bioética, Mercados y Economia de la OPT 1/2 3
Alimentacion
Salut Publica, Ecologiay OPT 2/1 3
Sostenibilidad
Transferencia de recomendaciones OPT 2/1 3

Nutriconales




PRACTICAS EXTERNAS OBLIGATORIAS

Practicas Externas

PRAC EXT 2/2 15

TRABAJO DE FIN DE MASTER

Trabajo de Fin de Master

TFM 2/2 15

Requisitos entre materias o asignaturas

Para matricularse de practicas externas

Se deben haber superado los 60 créditos de
primer curso

Para matricularse de Trabajo Final de Master | Se deben haber superado los 60 créditos de

primer curso




