PROGRAMA

14.45h Registre d'assistents i lliurament de

documentacio.

15.00h Benvinguda:

« Merce Segarra Rubi, vicerectora
d'Emprenedoria. Innovacié i Transferéncia..

¢ M? Carmen Vidal Carou, directora del Campus
de I'Alimentacién de Torribera.

e Francisco José Pérez Cano, director de I'INSA-
UB.

« Blanca Padrés Amat, 2a tenienta d'alcaldessa,
Families i Drets Socials, Patronat Municipal de la
Musica, Universitats i Relacions amb Europa de
I'Ajuntament de Santa Coloma de Gramenet.

e Sra.

Suelen Souza, Responsable de Salut i

Nutricié de Danone

15.30h Taula 1: Microbiota, probiotics i salut

Moderador/a: Dra. M. Carmen Vidal Carou

¢ Composicié microbiana en diferents tipus de
poblacié. Dr. Francisco Guarner. Consultor de
Gastroenterologia, Centre Medic Teknon,
Barcelona

« Probiotics i altres moduladors microbians. Dr.

Francisco José Pérez Cano. Director de I'INSA-UB.
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PROGRAMA

16.30h Conferencia: Microbiota i Probiotics.

Sra. Montse Andreu, Responsable de fermentos, Dpt.
R+D Danone. Barcelona.

17.00h Coffee break

17.30h Concurs d’infografies:

e Exposicié d'infografies i presentacid 2-3 minuts
per autor/grup.

e Votacio per part de tots els assistents.

18.00h Taula 2:

patologies

Microbiota, probiotics i
Moderador/a: Dr. Francisco José Pérez Cano
e« Psicobiéticos i trastorns mentals. Dr. Manuel

Martin Carrasco. Psiquiatre. Director médic
Centres de Germanes Hospitalaria. Navarresa
obesitat. Dr.

« Microbiota i Miguel

Gueimonde. Investigador IPLA-CSIC.

Villaviciosa.

19.45h Presentacié dels guanyadors dels
concursos i lliurament de diplomes i premis
per part de Catedra UB-DANONE.

20.00h Agraiments i Clausura
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https://forms.office.com/pages/responsepage.aspx?id=qzwxosOxOk-7ESFXRH3btHtMSNdAjRpCv_MEdfxFoopUMllUTkdHVzRMWEs1M1NFV0s3T1Y5VE8xUy4u
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/documents/Workshop%20INSA_DANONE/INFOGRAFIES_V_WORKSHOP.pdf
https://www.google.es/maps/place/Edifici+Gramenet/@41.4606329,2.2120727,18.25z/data=!4m6!3m5!1s0x12a4bd004fcfb42b:0x5d6d9d925e728f1f!8m2!3d41.460468!4d2.2113676!16s%2Fg%2F11vylfrqtb?entry=ttu

Participa al concurs d’ infografies!

Elabora una infografia sobre:

* Importancia de la microbiota intestinal

* Aliments prebiotics i probiotics

« Efectes dels probiotics en la salut

* Impacte ambiental dels probiotics i produccié d'aliments
* Processos de fermentacio

Presenta-la de forma visual
Les 5 millors infografies seran seleccionades

(tenint en compte l'originalitat, disseny i congruencia) *Hfh
per presentar-les en nomeés 3 minuts el dia del Workshop % *
:
Participacio oberta a estudiants de grau, master i doctorat de la UB Oy

Es pot participar individualment o en equips de 2 persones.
Es imprescindible inscriure’s préviament a I'esdeveniment.

Envia la teva infografia (mida A3 i format pdf)

a insa.campusalimentacio@ub.edu
abans del 10/05/2022 a les 23:59h.

Premi de 300€ i lot de productes Danone per |'autor/a o equip guanyador!



