PRIMER SEMESTRE - MATI M1. AULA 1.3 Ed. Gramenet

9.00-10.00

10.00-11.00

11.00-12.00

12.00-13.00

15.00-19.00

Bioquimica*

Quimica General i Quimica General i

Biologia Cel-lular i Biologia Cel-lular i

Dimecres
Bioquimica

Quimica General i
Inorganica

Antropologia i Psicologia del
Comportament Alimentari

Antropologia i Psicologia del
Comportament Alimentari

Acord Consell d’estudis CTA 26 juny de 2024

GRAU DE CIENCIA | TECNOLOGIA DELS ALIMENTS - HORARIS DE CLASSE DE PRIMER CURS - 2024/25

Dijous Divendres

Bioquimica SEM***

. Experimentacid al Laboratori**
4 sessions

Biologia Cel-lular i

L. Experimentacié al Laboratori**
Genetica

Antropologia i Psicologia del

. . Experimentacié al Laboratori**
Comportament Alimentari

Antropologia i Psicologia del

. . Experimentaci6 al Laboratori**
Comportament Alimentari

Experimentacié al Laboratori**: T01, T02, T03, T04

* Assignatures que programen practiques de laboratori a contra horari T01, T02, T03 i T04; **L’assignatura Experimentacio al Laboratori té calendari propi de Tallers ***
L’assignatura de Bioquimica programa 4 sessions de seminari durant el semestre — a determinar.

PRIMER CURS CTA - SEGON SEMESTRE - MATI (M1) AULA 1.3 Ed. Gramenet

9.00-10.00

10.00-11.00

11.00-12.00

12.00-13.00

13:00-14:00

Biologia Mol. Genom* Quimica organica

Quimica organica* Bioestadistica i Mat

Fisica i Fisicoquimica Bioestadistica i Mat.

Fisica i Fisicoquimica Tallers** Quimica organica

Dimecres

Biologia Mol Genomica

Fisica i Fisicoquimica*

Fisiologia humana

Fisiologia humana

Dijous Divendres

Biologia Mol Genomica

Quimica organica
ACTIVITATS

ESPECIFIQUES
Fisiologia humana* (A DETERM'NAR)

Practiques Bioestadistica i Mat

Practiques Bioestadistica i Mat

* Assignatures que programen practiques de laboratori a contra horari (T01, T02, T03, T04). ** Tallers per tutoritzacié en dates especifiques a determinar

Informacié actualitzada a la guia: http://www.ub.edu/qrad/infes/fitxalnfe.jsp?n0=L&n1=0&n2=1&curs=2024&ens=TG1052



http://www.ub.edu/grad/infes/fitxaInfe.jsp?n0=L&n1=0&n2=1&curs=2024&ens=TG1052

Acord Consell d’estudis CTA 26 juny de 2024

GRAU DE CIENCIA | TECNOLOGIA DELS ALIMENTS - HORARIS DE CLASSE DE SEGON CURS — 2024/25

PRIMER SEMESTRE

15:00-16.00

16.00-17.00

17.00-18.00

18.00-19.00

Dilluns

Microbiologia General *

Microbiologia General

Fonaments de Tecnologia **

Nutrici6 Humana*

- TARDA T1. AULA 1.3 Ed. Gramenet

Dimarts

Quimica dels Aliments*

Analisi Instrumental

Analisi Instrumental*

Microbiologia General

Dimecres

Quimica dels Aliments

Fonaments de Tecnologia

Fonaments de Tecnologia

Nutricio Humana

*Assignatures que programen grups d’activitats practiques a contra horari (M01, M02, M03)
** Assignatura que programa activitats practiques en horari de classe (TO1 i T02). A determinar pel campus virtual de I’assignatura.

SEGON SEMESTRE - TARDA (T1) AULA 1.3 Ed. Gramenet

15:00-16.00

16.00-17.00

17.00-18.00

18.00-19.00

Dilluns

Operacions Unitaries I*

Operacions Unitaries |

Microbiologia i Parasitologia
d’Aliments

Microbiologia i Parasitologia
d’Aliments

Dimarts

Analisi d’Aliments I*

Analisi d’Aliments |

Produccié de Primeres
Materies*

Composicio i Propietats dels
Aliments*

Dimecres
Operacions Unitaries |
Microbiologia i Parasitologia

d’Aliments

Microbiologia i Parasitologia
d’Aliments

Composicio i Propietats dels
Aliments

*Assignatures que programen activitats practiques a contra horari (M01, M02 i M03)

Dijous

Quimica dels Aliments

Analisi Instrumental

Fonaments de Tecnologia

Nutricié Humana |

Dijous
Analisi d’Aliments |

Composicié i Propietats dels
Aliments

Produccié de Primeres
Mateéries

Produccié de Primeres
Mateéries

Informacié actualitzada a la guia: http://www.ub.edu/qrad/infes/fitxalnfe.jsp?n0=L&n1=0&n2=1&curs=2024&ens=TG1052

Divendres

ACTIVITATS
ESPECIFIQUES (A DETERMINAR)

Divendres

ACTIVITATS
ESPECIFIQUES (A DETERMINAR)


http://www.ub.edu/grad/infes/fitxaInfe.jsp?n0=L&n1=0&n2=1&curs=2024&ens=TG1052

Acord Consell d’estudis CTA 26 juny de 2024

GRAU DE CIENCIA | TECNOLOGIA DELS ALIMENTS - HORARIS DE CLASSE DE TERCER CURS — 2024/25

PRIMER SEMESTRE M1. AULA 1.4 Ed. Gramenet

Dilluns Dimarts Dimecres
9.00-10.00 Gestid de Q'uallta'f |'Normat|va Nutricié i Salut Gesth de O\'uallta’f |'
Alimentaria Normativa Alimentaria
10.00-11.00 Gestio de Q'uallta'f |'Normat|va Analisi &’ Aliments II Gesth de O\'uallta’f |'
Alimentaria Normativa Alimentaria
11.00-12.00 Nutricié i Salut Analisi d’Aliments Il Operacions Unitaries Il
12.00-13.00 Operacions Unitaries I1*

* Assignatures que programen activitats practiques a contra horari (T01, T02, T03)

SEGON SEMESTRE (M1) AULA 1.4 Ed. Gramenet

Dilluns Dimarts Dimecres

Higiene a la IndUstria

9.00-10.00 Alimentaria i APPCC* Seguretat Alimentaria Il

10.00-11.00 Tﬁ:ﬁtz\:?alrzg;g? Seguretat Alimentaria Il ACTIVITATS
ESPECIFIQUES

11.00-12.00 H,Lglii::ni;ii;n(iléls\;?a Tecnologia d’Aliments* (A DETERMINAR)

12.00-13.00 Practiques d’Analisi (SEM)* Tecnologia d’Aliments

13.00-14.00

15.00-19.30 Practiques d’Analisi d’Aliments**

Dijous
Nutricio i Salut
Seguretat Alimentaria I*

Analisi d’Aliments Il

Operacions Unitaries Il

Dijous

Seguretat Alimentaria Il

Seguretat Alimentaria Il

Tecnologia d’Aliments

Divendres

Seguretat Alimentaria |

Seguretat Alimentaria |

Analisi d’Aliments Il

Nutricié i Salut

Divendres

Ingredients i Formulacio

Ingredients i Formulacio

Ingredients i Formulacié (SEM)

Practiques d’Analisi (SEM)**

Practiques d’Analisi (SEM)**

* Assignatures que programen practiques (T01,T02,T03); **L’assignatura Practiques d’Analisi d’Aliments té calendari propi (dates concretes segons grup): Els Tallers (M01, M02,
MO03) programats dilluns sén 3, d’1 hora de duracid, i els programats per als divendres son 3, de dues hores de duracio.

Informacié actualitzada a la guia: http://www.ub.edu/qrad/infes/fitxalnfe.jsp?n0=L&n1=0&n2=1&curs=2024&ens=TG1052



http://www.ub.edu/grad/infes/fitxaInfe.jsp?n0=L&n1=0&n2=1&curs=2024&ens=TG1052

Acord Consell d’estudis CTA 26 juny de 2024

GRAU DE CIENCIA | TECNOLOGIA DELS ALIMENTS - HORARIS DE CLASSE DE QUART CURS - 2024-25

PRIMER SEMESTRE (T1) AULA 1.4 Ed. Gramenet

12:00-14:00

15.00-16.00

16.00-17.00

17.00-18.00

18.00-19.00

Dilluns

Técniques de separacio i
identificacio

Técniques de separacid i
identificacio

Bioinformatica **

Bioinformatica **

Dimarts

Economia i Gestio a
I’Empresa Agroalimentaria

Economia i Gestio a
I’Empresa Agroalimentaria

Salut Publica i
Epidemiologia Nutricional

Salut Publica i
Epidemiologia Nutricional*

Dimecres

Tecnologia Culinaria**/
Analisi Sensorial **

Tecnologia Culinaria** /
Analisi Sensorial **

Economia i Gestié a I'Empresa
Agroalimentaria

Economia i Gestié a I'Empresa
Agroalimentaria

Dijous

Salut Publica i Epidemiologia
Nutricional PRAC.*

Salut Publica i Epidemiologia
Nutricional PRAC.*

Salut Publica i Epidemiologia
Nutricional PRAC.+

Salut Publica i Epidemiologia
Nutricional PRAC.*

*Sessions per grups a determinar pel campus virtual ** Assignatures practiques amb places limitades - preinscripcié

SEGON SEMESTRE (T1) AULA 1.4 Ed. Gramenet

15.00-16.00

16.00-17.00

17.00-18.00

18.00-19.00

19.00-20.00

Dilluns

Plantes d’us Alimentari

Plantes d’us Alimentari

Gestié Ambiental a la Industria
Alimentaria*

Gestido Ambiental a la Industria
Alimentaria

Tecnologies de Conservacio i
Envasat

Dimarts

Aliments Funcionals i Nous
Aliments*

Biotecnologia Alimentaria*

Biotecnologia Alimentaria
Gestido Ambiental a la
Industria Alimentaria

Tecnologies de Conservacio i
Envasat

Dimecres

Aliments Funcionals i Nous
Aliments

Aliments Funcionals i Nous
Aliments

Biotecnologia Alimentaria
Innovacid, Marqueting i
Comunicacio

Innovacid, Marqueting i
Comunicacio

Assignatures optatives en cursiva. * Assignatures que programen practiques en dijous i divendres.

Dijous

PRACTIQUES i Tallers

Informacié actualitzada a la guia: http://www.ub.edu/qrad/infes/fitxalnfe.jsp?n0=L&n1=0&n2=1&curs=2024&ens=TG1052

Divendres
Al-lergies i Intolerancies

Control de Qualitat de
Processos i Productes

Control de Qualitat de
Processos i Productes

Control de Qualitat de
Processos i Productes

Control de Qualitat de
Processos i Productes

Divendres

PRACTIQUES i Tallers


http://www.ub.edu/grad/infes/fitxaInfe.jsp?n0=L&n1=0&n2=1&curs=2024&ens=TG1052

