GRAU DE CTA - CURS 2024-25
INFORMACIO DELS GRUPS DE PRACTIQUES - SEGON SEMESTRE

La programacié detallada i definitiva de totes les assignatures (teoria, seminaris, tallers, practiques de laboratori, practiques d’ordinador) esta publicada al web de I'ensenyament.
Aquesta informacio és provisional i cal comprovar-la amb la web del grau on hi ha la informacié definitiva.

http://www.ub.edu/grad/infes/fitxalnfe.jsp?n0=L&n1=0&n2=1&curs=2024&ens=TG1052

Us heu d’inscriure al mateix grup de practiques de totes les assignatures per tal d’evitar solapaments.

PRACTIQUES CTA - PRIMER CURS. SEGON SEMESTRE 2024-25

GRUP TEORIA M1 Teoria pel mati

Grup Practiques T01 Grup Practiques T02 Grup Practiques T03 Grup Practiques T04
FISIOLOGIA HUMANA FISIOLOGIA HUMANA FISIOLOGIA HUMANA FISIOLOGIA HUMANA

Anatom./histol: 31-1 abril LQ (15-18h) | Anatom./histol:24-25 marg LQ (15-18h) | Anatom./histol:26-27 mar¢ LQ (15-18h) Anatom./histol: 2-3 abril LQ (15-18h)
Sensorial: 11-12 marg LQ i LN (15-18h) | Sensorial: 13-14 mar¢ LQ i LN (15-18h) | Sensorial: 17-18 marg LQ i LN (15-18h) | Sensorial: 19-20 mar¢ LQ i LN (15-18h)

FiSICA | FISICO-QUIMICA FiSICA I FISICO-QUIMICA FiSICA I FISICO-QUIMICA FiSICA | FISICO-QUIMICA
Lab. Quimic LQ Lab. Quimic LQ Lab. Quimic LQ Lab. Quimic LQ
10-11-12-13-14 febrer (15-18h) 17-18-19-20-21 febrer (15-18h) 24-25-26-27-28 febrer (15-18h) 3-4-5-6-7 marg(15-18h)
QUIMICA ORGANICA QUIMICA ORGANICA QUIMICA ORGANICA QUIMICA ORGANICA
Lab. Quimica Aliments LQA Lab. Quimica Aliments LQA Lab. Quimica Aliment LQA Lab. Quimiac Aliments LQA
PRAC.: 25-26-27-28 marg (15-18h) PRAC.: 1-2-3-4 abril (15-18h) PRAC.: 8-9-10-11 abril (15-18h) PRAC.: 24-25-28-29 abril (15-18h)
TALLER: 24 mar¢ (15-18h) Aula A Marina TALLER: 31 marg (15-18h) LQA TALLER.: 7 abril (15-18h) LQA TALLER.: 22 abril (15-18h) LQA

BIOLOGIA MOLECULAR | GENOMICA | BIOLOGIA MOLECULAR | GENOMICA | BIOLOGIA MOLECULAR | GENOMICA | BIOLOGIA MOLECULAR | GENOMICA

PRAC: 25-28-29 abril (15-18h) LQ PRAC: 13-14-15 maig (15-18h) LQ PRAC: 6-7-8 maig (15-18h) LQ PRAC: 20-21-22 maig (15-18h) LQ
TALLER: 24 i 30 abril (15-18h) Al 2.2 TALLER: 12 i 16 maig (15-18h) Al 2.2 TALLER: 5 i 9 maig (15-18h) Al 2.2 TALLER: 19 i 23 maig (15-18h) Al 2.2
BIOESTADISTICA | MATEMATICA M1 BIOESTADISTICA | MATEMATICA M1 BIOESTADISTICA | MATEMATICA M1 BIOESTADISTICA | MATEMATICA M1

PRACTIQUES D’ORDINADOR PRACTIQUES D’ORDINADOR PRACTIQUES D’ORDINADOR PRACTIQUES D’ORDINADOR
Dintre de I’horari de teoria. A Dintre de I’horari de teoria. A Dintre de I’horari de teoria. A Dintre de I'horari de teoria. A
especificats al Campus virtual de especificats al Campus virtual de especificats al Campus virtual de especificats al Campus virtual de
I'assignatura. Aula 1.3 i Al 2.1 I'assignatura. Aula 1.3 i Al 2.1 I'assignatura. Aula 1.3 i Al 2.1 I'assignatura. Aulal.3i Al 2.1

LN: Lab. Nutricio; LQ: Lab. Quimic; LMP: Lab. Microbiologia i Paras.; H: Hivernacles; LQA: Lab. Qca. aliments; LT: Lab. Tecnologia; A.I: Aula informatica
Consulteu 'horari detallat i actualitzat al web del grau http://www.ub.edu/grad/infes/fitxalnfe.jsp?n0=L&Nn1=0&n2=18&curs=20248&ens=TG1052



http://www.ub.edu/grad/infes/fitxaInfe.jsp?n0=L&n1=0&n2=1&curs=2023&ens=TG1052
http://www.ub.edu/grad/infes/fitxaInfe.jsp?n0=L&n1=0&n2=1&curs=2023&ens=TG1052

PRACTIQUES CTA. SEGON CURS. SEGON SEMESTRE 2024-25

Quadre orientatiu. Consulteu I'horari detallat i actualitzat al web del grau http://www.ub.edu/grad/infes/fitxalnfe.jsp?n0=L&nN1=0&n2=18&curs=2024&ens=TG1052

Us heu d’inscriure al mateix grup de practiques de totes les assignatures per tal d’evitar solapaments.

GRUP T1 SEGON CURS 2024-25 SEGON SEMESTRE. Classes de Teoria per la tarda

Subgrup MO01

Subgrup M02

Subgrup M03

OPERACIONS UNITARIES |
25-26-27-28 marg 9-13h (LT i AV)

OPERACIONS UNITARIES |
31-1-2-3 abril 9-13h (LT i AV)

OPERACIONS UNITARIES |
7-8-9-10 abril 9-13h (LT i AV)

PRODUCCIO DE PRIMERES MATERIES
11 feb. (9-12h) (H)
18 i 25 feb., 4 i 11 marg (13-14h) (H)
18 marg 9-13h (LT- H)
TALLER: 19 marg¢ 9-13h Aula 0.2
TALLER+COMPO: 7 maig 9-13h LMP
SORT. CAMP: a determinar

PRODUCCIO DE PRIMERES MATERIES
12 feb. (9-12h) (H)
19 26 feb, 5i 12 marg (13-14h) (H)
19 marg 9-13h (LT-H)
TALLER: 24 marg 9-13h Aula 0.2
TALLER+COMPO: 9 maig 9-13h LMP
SORT. CAMP: a determinar

PRODUCCIO DE PRIMERES MATERIES
13 feb. (9-12h) (H)
20i 27 feb., 6i13 marg (13-14h) (H)
20 marg 9-13h (LT)
TALLER: 25 marg | 9-13h Aula 0.2
TALLER+COMPO: 8 maig 9-13h LMP
SORT. CAMP: a determinar

ANALISI D'ALIMENTS |
24-25-28-29 abril
Aula virtual 9-12h

ANALISI D'ALIMENTS |
5-6-7-8 maig
Aula virtual 9-12h

ANALISI D'ALIMENTS |
12-13-14-15 maig
Aula virtual 9-12h

COMPOSICIO | PROPIETATS
25 febrer de 10a 13h Al 2.4
11 marg 10-13h AULA 0.2
TALLER+PMP: 7 maig 9-13h LMP

COMPOSICIO | PROPIETATS
26 febrer de 10 a 13h Al 2.4
12 marg 10-13h AULA 0.2
TALLER+PMP: 9 maig 9-13h LMP

COMPOSICIO | PROPIETATS
27 febrer de 10 a 13h Al 2.4
13 marg¢ 10-13h AULA 0.2
TALLER+PMP: 8 maig 9-13h LMP

LN: Lab. Nutricid; LQ: Lab. Quimic; LMP: Lab. Microbiologia i Paras.; H: Hivernacles; LQA: Lab. Qca. aliments; LT: Lab. Tecnologia; A.V: Aula virtual



http://www.ub.edu/grad/infes/fitxaInfe.jsp?n0=L&n1=0&n2=1&curs=2023&ens=TG1052

PRACTIQUES CTA. TERCER CURS. SEGON SEMESTRE. 2024-25

Quadre orientatiu. Consulteu I"horari detallat i actualitzat al web del grau http://www.ub.edu/grad/infes/fitxalnfe.jsp?n0=L&n1=0&n2=18&curs=2024&ens=TG1052

Us heu d’inscriure al mateix grup de practiques de totes les assignatures per tal d’evitar solapaments.

GRUP M1 SEGON SEMESTRE Classes de Teoria pel mati

Subgrup T01

Subgrup T02

Subgrup T03

HIGIENE EN LA IND. ALIMENTARIA | APPCC
25-26-27 marg
LMP (15-18h)

HIGIENE EN LA IND. ALIMENTARIA | APPCC
1-2-3 abril
LMP (15-18h)

HIGIENE EN LA IND. ALIMENTARIA | APPCC
8-9-10 abril
LMP (15-18h)

INGREDIENTS | FORMULACIO D'ALIMENTS
22-24-25 abril i 28 maig
LT (15-19h)

INGREDIENTS | FORMULACIO D'ALIMENTS
29-30 abril i 5-6 maig
LT (15-19h)

INGREDIENTS | FORMULACIO D'ALIMENTS
7-8-9 i 12 maig (LT 15-18h)
LT (15-19h)

PRACTIQUES D'ANALISI D'ALIMENTS*
TEORIA M1: 3 feb (12-13:30h) i 25 abr.
(12-13h) Aula 1.4

PRACTIQUES D'ANALISI D'ALIMENTS
TEORIA M1: 3 feb (12-13:30h) i 25 abr (12-13h)
Aula 1.4

PRACTIQUES D'ANALISI D'ALIMENTS

TEORIA M1: 3 feb (12-13:30h) i 25 abr (12-13h)
Aulal.4

10**,11, 12,13,14, 17, 18, 19, 20, 21* febrer
LQA 15-19:30h
24,25,26,27,28 febrer (LMP -Micro) 15-19:30 h

., 18, 19, 20, 21 marg (LMP -Parasits) 15-19:30h

17, 18, 19, 20, 21 febrer (LMP - Micro) 15-19:30h

8,11, 12, 13, 14 marg (LMP -Parasits) 15-19:30h
24** 25,26, 27, 28 febrer, 3, 4,5, 6, 7* marg
LQA 15-19:30h

10, 11, 12, 13, 14 febrer (LMP -Micro) 15-19:30h

8 4, 5,6, 7 marg (LMP -Parasits) 15-19:30h
10**, 11, 12, 13, 14, 17, 18, 19, 20, 21* mar¢
LQA 15-19:30h

P ESP.: 13 i 14 maig LQA 15-20h

P ESP.: 15 i 16 maig (LQA) 15-20h

P ESP.: 19 i 20 maig (LQA) 15-20h

TECNOLOGIA DELS ALIMENTS
3-4-5-6-7 marg¢ LT (15-18h)
10 0 11 marg LT (12-13h)

TECNOLOGIA DELS ALIMENTS
10-11-12-13-14 febrer LT (15-18h)
17 o 18 febrer LT (12-13h)

TECNOLOGIA DELS ALIMENTS
17-18-19-20-21 febrer LT (15-18h)
24 0 25 febrer LT (12-13h)

LMP: Lab. Microbiologia i Parasitologia.; LQA: Lab. Qca. aliments; LT: Lab. Tecnologia; A.V.: Aula virtual

*A més de lab: M01,M02 i M03, TALLER exp.: *groc. Qc. A 1.4 6 Aula INF2.1, 12-14h; TALLER [IBRERGH-Paras. A1.4 12-13h.

**subratllat ocupacié simultania Sala Alella i LQA



http://www.ub.edu/grad/infes/fitxaInfe.jsp?n0=L&n1=0&n2=1&curs=2023&ens=TG1052

PRACTIQUES CTA. QUART CURS. SEGON SEMESTRE. 2024-25

Quadre orientatiu. Consulteu I'horari detallat i actualitzat al web del grau http://www.ub.edu/grad/infes/fitxalnfe.jsp?n0=L&nN1=0&n2=18&curs=2024&ens=TG1052

Us heu d’inscriure al mateix grup de practiques de totes les assignatures per tal d’evitar solapaments.

QUART. GRUP T1 CURS 2024-25. SEGON SEMESTRE. Classes de Teoria per la tarda

Subgrup TO1

Subgrup T02

Subgrup T03

BIOTECNOLOGIA ALIMENTARIA
10 11 abril
LBC i LBT (15-19h)
SORT. CAMP: 16 6 22 maig

BIOTECNOLOGIA ALIMENTARIA
3i 4 abril
LBCi LBT (15-19h)
SORT. CAMP: 16 6 22 maig

BIOTECNOLOGIA ALIMENTARIA
27128 marg
LBCi LBT (15-19h)
SORT. CAMP: 16 6 22 maig

GESTIO AMBIENTAL INDUSTRIA ALIM.
13-14i 20 febrer
LBC 15-19h

GESTIO AMBIENTAL INDUSTRIA ALIM.
21 27-28 febrer
LBC 15-19h

GESTIO AMBIENTAL INDUSTRIA ALIM.
6-7i 13 marg
LBC 15-19h

ALIMENTS FUNCIONALS | NOUS ALIM.
Aula 1.4 i Aula Informatica

TALLER 6 marg: aula 1.4, 15-17h

Ex PRACT: 6 marg 17-19h A.l. 2.3
4 abril: 15-17h i 17-19h aula 1.4
8 maig: 15-19h A.l. 2.3

ALIMENTS FUNCIONALS | NOUS ALIM.
Aula 1.4 i Aula Informatica

TALLER 7 marg: aula 1.4, 15-17h

Ex PRACT: 7 marg 17-19h A.l. 2.3
10 abril: 15-17h i 17-19h aula 1.4
9 maig: 15-19h A.l. 2.3

ALIMENTS FUNCIONALS | NOUS ALIM.
Aula 1.4 i Aula Informatica

TALLER 14 marg: aula 1.4, 15-17h

Ex PRACT: 14 marg 17-19h A.l. 2.1
3 abril: 15-17h i 17-19h aula 1.4
15maig: 15-19h A.l. 2.1

LBC: Lab. Biol. Basica i culinaria; LBT: Lab. Biotecnologia; A.l.: Aula informatica



http://www.ub.edu/grad/infes/fitxaInfe.jsp?n0=L&n1=0&n2=1&curs=2023&ens=TG1052

